GRAPE WASHER

Impianto specialistico per il lavaggio delle uve intere.
Specialised washing system for bunches of grape.
Spezialisiertes System zum Waschen von Weintrauben.
Systeme spécialise pour le lavage des grappes de raisin.

Sistema especializado para el lavado de racimos de uvas.
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Advanced beverage systems
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PROCESSO DI LAVAGGIO
WASHING PROCESS
WASCHVORGANG
PROCESSUS DE LAVAGE
PROCESO DE LAVADO

T Lavaggio ad immersione
EN  Immersion washing

DE  Waschen im tauchbad
FR  Lavage par immersion
ES Lavado porinmersion
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Asciugatura
Drying
Trocknen
Séchage
Secado

GRAPE WASHER
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Risciacquo
Rinsing
Spulung
Rincage
Aclarado
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GRAPE WASHER

|mpiant° specialistico O— Fermentazioni sicure e pulite.

per il lavaggio delle ©- Riduzione presenza di metalli pesanti e pesticidi

uve intere. ©)- Miglior espressione varietale e territoriale dei vini.
©- Nessunimpiego di additivi.

DESCRIZIONE

Grape Washer ¢ il nuovo impianto per il lavaggio delle uve, ideale per impostare linee di
produzione in cantine che puntano a vini di estrema qualita. Lavare l'uva nelle operazioni
che precedono la vinificazione, significa ripulirla da metalli pesanti, pesticidi, impurita, piccoli
residui di tralci e foglie etc.

Siinstaurano cosi le migliori condizioni per fermentazioni pulite ed espressive.

Il lavaggio viene operato su uve intere, in tre step: lavaggio, risciacquo e asciugatura. Testa-
to da anni su scala industriale, il nostro impianto garantisce un'eccellente asciugatura degli
acini alla fine del processo. Da qui si procedera alla vinificazione.

PUNTI DI FORZA

+ Sviluppo ottimale del profilo sensoriale varietale del vino.

- Garanzia di un ambiente ottimale per il microbiota della fermentazione, sia naturale (gia pre-
sente sull'uva) che quello inoculato.

- Riduzione significativa di lieviti indesiderati, pesticidi e contaminanti.

+ Minor impego di prodotti chimici.

- Miglioramento della qualita della fermentazione, grazie alla rimozione di residui che possono
ostacolare il processo.

+ Decremento sostanziale della presenza di metalli come rame, ferro, zinco, piombo.

+ Ideale per ottenere vini NOSO, o LOWSO,,

AREE DI APPLICAZIONE

Inserito all'inizio di una linea di ammostamento, Grape Washer permette di ottenere un mosto
dotato di un'ideale condizione ambientale per i microorganismi che dovranno operare: una
matrice ripulita dalla sfavorevole presenza di metalli pesanti, pesticidi, impurita, permettera lo
svolgimento di fermentazioni alcoliche pulite ed espressive.

Ideale per processi di vinificazione nei quali si desideri operare nell'estremo rispetto delle
caratteristiche del vitigno di partenza e del terroir, anche per lottenimento di vini a contenuto di
anidride solforosa basso o nullo.

MODELLI
- Grape Washer 30 fino a 30 quintali/ora d'uva intera.
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GRAPE WASHER

Specialised Washing O— Safe and clean fermentations.

system for bunches of ©- Reduction of heavy metals, pesticides.

grape. O— Best varietal and territorial expression of wines.
©- Nouse of additives.

DESCRIPTION

Grape Washer is the new grape washing system, ideal for setting up production lines in
wine cellars aiming for superior quality wines. Washing the bunches of grape before vini-
fication means cleaning them of heavy metals, pesticides, impurities, small residues from
shoots and leaves, etc.

This creates the best conditions for clean and expressive fermentations.

The washing process is carried out on the bunches of grape, in three steps: washing, rins-
ing and drying. Tested for years on an industrial scale, our system guarantees an excellent
drying of the grapes at the end of the process. From here, vinification will take place.

STRENGTHS

- Optimal development of the varietal sensory profile of wine .

+ Provision of an optimal environment for the fermentation microbiota, both natural (already
present on the grape) and inoculated.

- Significant reduction of unwanted yeasts, pesticides and contaminants.

+ Reduced use of chemicals.

+ Improvement of fermentation quality by removing residues that may hinder the process.

- Substantial decrease in the presence of metals such as copper, iron, zinc, lead.

+ ldeal for producing NOSO, or LOWSO, wines.

AREAS OF APPLICATION

Placed at the beginning of a mashing line, Grape Washer provides a must with an ideal environ-
mental condition for the microorganisms required to operate: a matrix cleansed from the unfa-
vourable presence of heavy metals, pesticides and impurities will enable clean and expressive
alcoholic fermentations to take place.

Perfect for vinification processes aimed at preserving the true essence of the grape's original
characteristics and terroir, and at producing wines with little or no sulphur dioxide content.

MODELS
+ Grape Washer 30 up to 30 quintals/hour of bunches of grape.
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GRAPE WASHER

Spezialisiertes System Sichere und saubere Garungen

zum Waschen von
Weintrauben.

Reduktion von Schwermetallen, Pestiziden.

Beste sortentypische und territoriale Darstellung
der Weine.

O 000

Keine Verwendung von Zusatzstoffen.

BESCHREIBUNG

Grape Washer ist das neue Traubenwaschsystem, das sich ideal fur die Einrichtung von
Produktionslinien in Weinkellereien eignet, die eine sehr hohe Qualitat ihrer Weine anstre-
ben. Das Waschen der Trauben bevor der Weinbereitung bedeutet, sie von Schwermetallen,
Pestiziden, Unreinheiten, kleinen Rickstanden von Trieben und Blattern usw. zu befreien.
Dies schafft die besten Voraussetzungen fur saubere und ausdrucksstarke Garungen.

Das Waschen erfolgt bei Weintrauben in drei Schritten: Waschen, Spulen und Trocknen.
Unser System, das seit Jahren auf industrielle Ebene getestet wird, garantiert eine hervorra-
gende Trocknung der Trauben am Ende des Prozesses. Von hier aus wird die Weinbereitung
erfolgen.

STARKEN

- Optimale Entwicklung des sortentypischen sensorischen Profils des Weins.

+ Gewahrleistung eines optimalen Milieus fur die Garungsmikrobiota, sowohl fur die naturliche
(bereits auf den Trauben vorhandene) als auch fur die geimpfte.

+ Deutliche Reduzierung von unerwinschten Hefen, Pestiziden und Schadstoffen.

+ Weniger Einsatz von Chemikalien.

- Verbesserung der Garungsqualitat durch die Entfernung von Riickstanden, die den Prozess
behindern kénnten.

- Erheblicher Rickgang des Gehalts an Metallen wie Kupfer, Eisen, Zink, Blei...

+ Ideal fir die Gewinnung von NOSO, oder LOWSO, Weinen.

ANWENDUNGSBEREICHE

Der CGrape Washer-System, der am Anfang einer Maischen-Linie eingesetzt wird, ermoglicht

es, einen Most mit idealen Umgebungsbedingungen fur die Mikroorganismen zu erhalten, die
arbeiten mussen: eine von ungunstigen Schwermetallen, Pestiziden und Verunreinigungen ge-
reinigte Matrix ermoglicht saubere und ausdrucksstarke alkoholische Garungen.

Ideal fur die Weinbearbeitung, bei der man die Eigenschaften der urspringlichen Weinrebe und
des Terroirs so weit wie moéglich respektieren méchte, und auch fur die Herstellung von Weinen
mit geringem oder ohne Schwefeldioxidgehalt.

MODELLE
+ Grape Washer 30 bis zu 30 Doppelzentner/Stunde von Weintrauben.
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GRAPE WASHER

Systéme spécialisé
pour le lavage des
grappes de raisin.

Fermentations sures et propres.
Réduction des métaux lourds, des pesticides.

Meilleure expression variétale et territoriale

des vins.

O 000

Aucune utilisation d'additifs.

DESCRIPTION

Grape Washer est le nouveau systéme de lavage des raisins, idéal pour linstallation de
lignes de production dans les caves visant a obtenir des vins de trés haute qualité. Le
lavage des raisins avant la vinification consiste a les débarrasser des metaux lourds, des
pesticides, des impuretés, des petits résidus de sarments et de feuilles, etc.

Cela crée les meilleures conditions pour des fermentations propres et expressives.

Le processus de lavage est effectué sur des grappes de rasin, en trois étapes : lavage,
rincage et séchage. Testé depuis des années a l'échelle industrielle, notre systeme garan-
tit un excellent séchage des raisins en fin de processus. C'est a partir de la qu'aura lieu la
vinification.

ATOUTS

- Développement optimal du profil sensoriel variétal du vin .

+ Garantie d'un environnement optimal pour le microbiote de fermentation, qu'il soit naturel
(déja présent sur les raisins) ou inoculé.

- Réduction significative des levures indésirables, des pesticides et des contaminants

+ Moins d'utilisation de produits chimiques.

+ Amélioration de la qualité de la fermentation par 'élimination des résidus susceptibles d'en-
traver le processus.

- Diminution substantielle de la présence de métaux tels que le cuivre, le fer, le zinc, le plomb..

+ Idéal pour obtenir des vins NOSO, ou LOWSO,,

DOMAINES D’APPLICATION

Inséré au début d'une ligne d'empatage. Grape Washer permet d'obtenir un mout présentant
des conditions environnementales idéales pour les micro-organismes qui devront opérer : une
matrice nettoyée de la présence défavorable de métaux lourds, de pesticides et d'impuretés
permettra de réaliser des fermentations alcooliques propres et expressives.

Idéal pour les processus de vinification dans lesquels on souhaite travailler dans le plus grand
respect des caractéristiques du cépage et du terroir d'origine, ainsi que pour la production de
vins a faible teneur en anhydride sulfureux ou n'en contenant pas du tout.

MODELES
+ Grape Washer 30 jusqu'a 30 quintaux/heure de grappes de rasin.
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GRAPE WASHER

Sistema especia[izado Fermentaciones seguras y limpias.

para el lavado de
racimos de uvas.

Reduccion de metales pesados, pesticidas.
Mejor expresion varietal y territorial de los vinos.

Sin uso de aditivos.

0000

DESCRIPCION

Grape Washer es el nuevo sistema para el lavado de las uvas, ideal para montar lineas de
produccion en bodegas que buscan vinos de altisima calidad. El lavado de las uvas antes
de la elaboracion del vino supone limpiarlas de metales pesados, pesticidas, impurezas,
pequenos residuos de sarmientos y hojas, etc.

Esto crea las mejores condiciones para fermentaciones limpias y expresivas.

El proceso de lavado se realiza con los racimos de uvas en tres fases: lavado, aclarado y
secado. Testeado a lo largo de anos en entornos industriales, nuestro sistema garantiza un
secado excelente de las uvas al final del proceso. A partir de aqui, procederemos a la elabo-
racion del vino.

PUNTOS FUERTES

+ Desarrollo optimo del perfil sensorial varietal del vino.

- Garantia de un entorno optimo para la microbiota de fermentacion, tanto natural (ya presente
en las uvas) como inoculada.

- Reduccion significativa de levaduras indeseadas, pesticidas y contaminantes.

+ Menor uso de productos quimicos.

+ Mejor calidad de la fermentacion eliminando los residuos que puedan entorpecer el proceso.

- Disminucion sustancial de la presencia de metales como el cobre, el hierro, el zinc, el plomo.

+ Ideal para obtener vinos NOSO, o LOWSO,,

AMBITOS DE APLICACION

Insertado al principio de una linea de maceracion, el sistema Grape Washer permite obtener
un mosto con unas condiciones ambientales ideales para los microorganismos que deberan
operar: una matriz limpia de la presencia desfavorable de metales pesados, pesticidas e
impurezas permitira que se produzcan fermentaciones alcohélicas limpias y expresivas.
Ideal para procesos de elaboracion del vino en los que se desea operar con el maximo res-
peto a las caracteristicas de la variedad de uva original y del terruno, también para obtener
vinos con bajo o nulo contenido de anhidrido sulfuroso.

MODELOS
+ Grape Washer 30hasta 30 quintales/hora de racimos de uvas.
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